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La fornace sotterranea della Villa Rustica della Carbonera

Gli scavi dellianno 2008, alla Villa Rustica della Carbonera, nelliarea archeologica del Molinat, hanno
evidenziato una realt” che pno ad ora  rimasta un mistero. Il foglio descrittivo stilato alla pne dello
scavo spiega bene il problema:

Veduta aerea allfinfrarosso della Villa Rustica della Carbonera ripresa dallelicottero del Consorzio di Bonipca. 1980.

Indagando quello che sembrava un pozzo per ldacqua, ~ritornata alla luce la parte inferiore di una fornace
ipogea, il cui utilizzo rimane per ora incomprensibile e sconosciuto.

Alla profondit™ di metri 2,50, circondato dalla ghiaia naturale, poggia un muro a secco in pianta circolare che
forma un anello di metri 2,30 di diametro interno costituito da uno o due corsi di pietre, per uno spessore di
circa 30-40 centimetri. La camera di combustione poggia su un fondo di ghiaino naturale che in origine doveva
essere piatto, ma poi, con liutilizzo ha assunto la forma concava del fondo di paiolo, con un aumento della
profondit™ di 30 centimetri.

I conci, di pietra calcarea, i cui interstizi sono pieni di residui neri di combustione sono cotti pno a circa 15
centimetri del loro spessore e battendoli si shriciolano in frantumi di calce.

Quanto rimane del muro, raggiunge unjaltezza di 1 - 1,4 metri, ma in origine probabilmente poteva arrivare
ai 2 - 2,5 metri ossia pno al livello del terreno circostante; in esso non vi sono fori o canali di adduzione per
liintroduzione della legna o per il ricircolo delldaria.

Al suo interno, frammisto alla terra nera intrisa di materiale da combustione, cerano alcune pietre annerite
che componevano la restante parte del muro franato e qualche pezzetto di embrice. Riverso quasi sul fondo un
grosso masso di pietra rosa dolomitica di forma ogivale e fondo piatto, del peso di oltre 100 Kg anchiesso con
evidentissimi segni di bruciatura.

Tutto intorno alldapertura del foro della fornace vi — un inspiegabile rilevato di terra e sassi a forma di ciambella,
del diametro di 12 metri, che eleva la struttura di un metro al di sopra del livello del suolo circostante.

La condizione del manufatto porta ad escludere a priori che si tratti di un pozzo per lfacqua.

La possibilit” che si tratti di una calchera o fornace per la cottura delle pietre da calce anchdessa da escludersi
perch in tale posizione, per mancanza ddaria, non si potrebbero raggiungere le temperature necessarie allo
scopo e anche perch il muro non  fatto di pietre resistenti al calore.

La possibilit™ che si tratti della struttura pssa di una carbonaia potrebbe sembrare pi% reale, ma non trova
riscontri con i modi conosciuti di produrre il carbone di legna e soprattutto non permette di regolare la
combustione e drenare i liquidi bituminosi che colano sul fondo durante il processo di carbonizzazione.
Questa struttura  qualcosialtro che non riusciamo a capire o che non conosciamo.
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Rilievo in pianta delle vestigia dellfantica Villa Rustica, come appariva al momento della sua scoperta nel 1976.
Lievidenza A ™ la fornace scavata nellianno 2008, di cui si parla; lievidenza B~ una realt” apparentemente simile.
Disegno dei ruderi a matita su foglio eliograpco catastale di F. Serapni 1979.

Alla pne degli scavi del 2008 si  pensato di cedere e desistere alliarcano, e di posticipare la
risoluzione del problema ad eventuali comparazioni con altri luoghi o con altre situazioni, ma pno
ad oggi liarcano  rimasto, perch® nessuno si  preoccupato di trovare una spiegazione.

I miei recenti studi mi hanno portato a cercare di espandere le ragioni per cui le popolazioni
pedemontane potevano insistere su un territorio cos® arido e desolato, anche se le risposte logiche
ruotano sempre attorno alla pastorizia: pecore e capre, capre e pecore! Bovini qualcuno, ma solo per
il lavoro dei campi (i buoi e le mucche erano rispettati quindi si evitava di cibarsene). Equini solo per
i trasporti, suini pochi solo per il consumo locale, conigli e pollame non si sa. Pecore e capre tante!






